
 
  

Fonction: 
Le système de stérilisation de graisse Mavitec est un 
système de traitement automatisé qui peut être fourni 
avec différentes capacités. Il est développé pour 
fonctionner conformément au règlement n ° 142/2011 
de la Commission européenne qui met en œuvre le 
règlement CE 1069/2009. 
 
Caractéristiques: 
 

• Le système de stérilisation des graisses: La 
charge, le chauffage, la pressurisation, le temps 
de rétention, la libération de pression et la 
décharge, se fait dans un cycle automatisé 

• Des interférences humaines minimales sont 
requises, tandis que les paramètres requis sont 
surveillés et contrôlés 

• Les données de processus sont consignées 
pour le contrôle de la qualité et les inspections 
vétérinaires 

• Le procédé fonctionne à une température 
supérieure à 133 ° pendant au moins 20 
minutes à une pression absolue de 3 bar, selon 
la Méthode 1 : Stérilisation sous pression 

 
 
Capacité / Portée: 1 à 10 tonnes par heure 
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